Agrocen

z pasji do genetyki

MICS

to wskaznik odzwierciedlajacy wartos¢ buhaja pod katem produkcji sera. Jak wiemy Wtochy
styna z produkcji sera. Z pewnosciag kazdy z nas styszat cokolwiek o takich serach jak:
Parmezan, Mozarella, Gorgonzola, Ricotta. Po to, zeby uzyskal wysokiej jakosci sery wazny
jest szereg cech przekazywanych na corki. Sg to zarowno cechy zdrowotne, pokrojowe i

produkcyjne.

Wtosi od dawna prowadzag zaawansowane badania nad kappa-kazeing w mleku.
Najbardziej pozadany profil kazeinowy BB wptywa korzystnie na tzw. technologiczna

przydatnos< mleka pod katem produkcji sera.
posiadania przez krowe wiasciwego genotypu kazeinowego:
v mniejsze zuzycie mleka na produkcje 1 kg sera (nawet o0 30%)
v' krétszy czas koagulacji mleka (10 - 30%)
v’ krétszy czas formowania skrzepu (40 — 60%)

v lepszajedrnos¢ powstatego skrzepu (50%)

B3ICS

ICS — WSKAZNIK EKONOMICZNY W PRODUKCIJI SERA.
ZAWIERA TRZY ELEMENTY: PRODUKCIA, POKROJ, ZDROWIE.

PRODUKCIA f POKROJ ZDROWIE
¢ (0 0 > Q0

33% | 7% 38%
TLUSZCZ KG 5% | KALIBER 2% | PLODNOSC BUHAJA 10%
BIALKO KG 30% @ LOKOMOCIA 3% KOMORKI SOMATYCZNE 14%
- GLEBOKOSC WYMIENIA 2% | tATWOSC WYCIELEN 9%
PLODNOSC COREK 20%
ODPORNOSC NA MASTITIS 5%




